Nabidka posezeni ve vinafstvi U Vrbl (ceny jsou uvedeny bez DPH)

NABIDKA KLASIKA

- v cené menu je zahrnuto vse ze Zluté tabulky
- k nabidce Ize pfiobjednat rozSifeni z modré tabulky na dalSi strance
- nabidka je platna od 5.5. 2022

MENU JE PODAVANE FORMOU RAUTU!

MENU
JIiDLO gramaz
predkrm
Skvarkova pomazanka, chléb
pomazanka dle denni nabidky
hlavni chod
pomalu peené veprové maso 300 g/ os.
pomalu pecena kachni prsa 150 g/ os.
priloha
grilovana mrkev 200 g/ os.
grilované brambory 200 g/ os.
priloha dle denni nabidky
pochutiny
Cerstvy téSansky syr (Sir Morava, TéSany)
syrové nité (Sir Morava, Tésany)
tlacenka (Feznictvi Franz, Hustopece)
uzené maso (feznictvi Franz, Hustopece)
NAPOJE
vino
welcome drink 0,2 l/os.
fizena degustace + prohlidka vinarstvi 7-9 vzorkl
nealko
dzban s vodou neomezené
CENA MENU 900,-/os.

Pro rozsifeni nabidky nahlédnéte do modré tabulky na dalsi strance!



ROZSIREN| K RAUTU (modra tabulka)

l( rautu lze dale priobjednat gramaz cena min objednavka
lhlavni chod
|smaiené vepiové minifizeCky 100 g/os. 90,- 1 kg (cca pro 8 0s.)
|sma2ené kufeci minifizeCky 100 g/os. 90,- 1 kg (cca pro 8 os.)
k celkové cené se dale pripocitava mnozstvi cena
béhem vecera lIze
konzumovat
lahvova vina 0,751 dle ceniku
kava 40,-
caj 20,-
dZus se sodou 11 80,-
coca-cola 0,51 40,-
lahvoveé pivo 0,51 50,-
destilaty (merunkovice) 0,04 | 40,-
Ize domluvit predem
cimbalova muzika dle dohody
harmonika dle dohody
degustace archivnich
vin dle dohody
sabrage* 3-6 sektu 3000-6000,-
vinarsky triatlon** 30-60 min 4000,-
vyprava do vinic*** 60-90 min 500-2500,-

poznamky

vSechny ceny jsou uvedeny bez DPH
[minimaini pocet osob pro konani vecera je 8 osob

sabrage* CR v sekani sektd Libusi Vrbovou.

vyprava do vinic*** 30-90 min.

Ukazka sekani sektd riznymi zpusoby a pfedméty trojnasobnou mistryni

Doprovodny program béhem vecera vedeny animatorkou Radmilou
vinarsky triatlon** Vrbovou. Skupinova soutéz se 3 stanovisti. Doba trvani 30-60 min.

Prochazka do vinic s vykladem, pouze pfi pfijezdu do 16:00. Doba trvani
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