... Ucta k ¢lovéku a respekt k prostoru!... =
T—

Jsme obchodni spole¢nost, ktera se zabyva projektovanim a vyba-
vovanim gastronomickych provozi. Svym klientim nabizime komplexni
sluzby, tvorbou projekt( pocinaje pfes vlastni realizaci, az po uvedeni
do provozu. Pro velké i malé podniky tvofime vzdy na miru. Mezi nase
klienty patfi investofi staveb, maijitelé a provozovatelé hotell, stravovacich
zafizeni a restauraci, kavaren, pizzerii a fastfood. Za vice nez 25 let své
existence jsme realizovali mnoho zakazek nejen v Ceské republice, ale
i v zahranici.

Na zakladé pozadavku klienta hledame optimalni fe$eni, a to jak v dis-
pozi¢nim uspofadani, tak i pfi navrhu technologického vybaveni. Vzdy
respektujeme moznosti prostoru a potfeby klienta, nebojime se navrhovat
originalni a maximalné ucelna feseni. Soucasti nasich komplexnich

sluzeb je i zajisténi autorského a technického dozoru v pribéhu realizace
a Ucast na kontrolnich dnech. VeSkeré projekty dodavame v elektronické
a tisténé podobé, a to nejen v ¢esting, ale i ve Ctyfech svétovych jazycich
- angli¢tiné, némcing, rustiné a italstiné.

Klientlim, ktefi jiz maji svdj projekt zpracovany, radi pomUzeme s reali-
zaci a poradime s vybérem technologickych zafizeni. Stroje a pFislusen-
stvi pro vybaveni gastronomickych provozd odebirame od dodavatel,
se kterymi dlouhodobé spolupracujeme.

Nikdo nechce platit vice, nez je nezbytné nutné. Vyjimkou neni ani nas
obor. Nasi hlavni zasadou je nalézt pro klienta optimalni sestaveni jeho
gastronomického provozu za rozumnou cenu. Navic plati, Ze v pfipadé
objednani kompletni zakazky - tedy jeji projektové pfipravy i nasledné
realizace - je zpracovani projektu zdarma.

Nasi vyhodou je, Ze jsme mala spole¢nost, a proto dovedeme pruznéji
reagovat na zmény a pozadavky klientd. VZdy se snazime o realizaci
pfedstav zakaznik( v maximalni mozné mife. Nasi zakaznici u nas
pravdépodobné nejvice oceriuji preciznost provedeni projekt, flexibilitu,
spolehlivost a zodpovédnost. Nejsme neomylni ani bezchybni, i kdyz
bychom si to pfali, ale nevyhybame se zodpovédnosti za vlastni chyby.




Kontakt

Prodej a servis

Sidlo spolecnosti

MARTIN |

info@gastromartin.com
tel./ffax: +420 224 817 337

Ing. Martina Balatkova
+420 775 693 341
prodej@gastromartin.com
po—pa 8-16 hod.

Ing. Ivana Potschova
+420 775 693 342
projekt@gastromartin.com

Nina Dushakova

Barbora Frumarova

+420 224 817 337
projekt2@gastromartin.com

Gastromartin spol. s r.o.
Urxova 5
186 00 Praha 8 — Karlin

,,Pro nas je dileZité porozumét
poZadavkum klienta, umét
vystihnout jeho o¢ekévani,“
fika jednatelka firmy inzenyrka
Miroslava Stelcova a ismévem
dodava: ,,A pak uz jeho pranim
dame konkrétni podobu.“

Ing. Miroslava Stielcova
Jednatelka spolecnosti



Restaurace Kastrol - kuchyné
Ohradské nameésti 1625/2, 155 00 Praha 5



PROJEKCE / REALIZAC
gastroprovozu

Nemochnice Beroun - jidelna
Prof. Veselého 493, 266 01 Beroun
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Hotel Astrum - plan

Ul. Talsinskaya 1a, 141100 Shelkovo, Moskva







Café New One - bar ' |
tf. Svobody 21, 779 00 Olomouc '



Hotel Josef - bar
Rybna 693/20, 110 00 Praha 1




